
Características Principales
Control Térmico Indirecto: Su estructura cilíndrica profunda está optimizada para una
transmisión de calor suave, homogénea y uniforme a través del agua, evitando que las
recetas delicadas se peguen o se ahúmen.
Acero Inoxidable de Calidad Industrial: Fabricado con materiales altamente duraderos
que resisten la corrosión y el uso intensivo en turnos de trabajo pesados.
Diseño Ergonómico y Seguro: Cuenta con un mango alargado y reforzado que facilita un
manejo firme, cómodo y seguro al introducir o retirar el recipiente de la fuente de calor.
Tapa Hermética Incluida: Diseñada para ajustar a la perfección, lo que permite retener la
humedad, concentrar los sabores y optimizar el consumo de energía al mantener el
calor por más tiempo.
Higiene Superior: Superficie pulida de fácil lavado que cumple rigurosamente con los
estándares sanitarios exigidos en la gestión de alimentos.
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